
Recette du gateau aux noisettes et pépites de chocolat proposée par 

Claire Puech 
 

  Une recette de gâteau ultra réconfortante et 

parfaite pour l'automne et l'hiver. 

 

 

 

 

 

 

 

Préparation : 15 min 

Cuisson : 40 min 

Ingrédients (pour 6 pers) 

 200 grammes de farine 

 150 grammes de sucre 

 200  grammes de beurre 

 150 grammes de noisettes en poudre 

 4 ou 5 œufs (selon la taille) monter les blancs en neige 

 1 sachet de pépites de chocolat 100grs environ 

 1 sachet de levure 

 1 pincée de sel 

 un peu de lait  
 

PRÉPARATION DE LA RECETTE : 
 
Faire fondre le beurre, ajouter le sucre et fouetter en pommade. 
Ajouter le reste et les blancs montés en neige. 
Si pâte trop épaisse, ajouter un peu de lait. 
Enfourner à 180 degrés pendant environ 40 minutes. 
Vérifier la cuisson avec un couteau !  
 
A partager ! ;-)) 
 


